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Horno	electrico	ariston	empotrable	manual

Proceda	de	la	siguiente	manera:	Ã	¢	£	200000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000	000000	000000	0000000Contaste.123SubstituiÃ§Ã	¢	en	el	sellado	limpio	CÃºbica	horma	â	¢:	Retire	las	piezas	usadas	para	la	cocción	de	alimentos	AtravÃ	©	s	interruptor	toromnipolar	utilizado	para	LigaÃ	en	la	instalación.	200	°	C)	con	las	siguientes
características:	-	tenso	¢	n	230/240	V-	POWER	25W-CASQUILLO	E14	¢	2000	FT.	Daul	©	su	opinión	n³³	Ariston	FI5	851	C	IX	El	horno	que	califica	el	producto.	Todas	las	piezas	que	aseguran	que	la	protección	no	se	debe	montar	de	modo	que	no	puedan	eliminarse	sin	la	ayuda	de	una	herramienta.	Para	centros	adecuados,	regule	los	4	tacos	ubicados	en	el	lado	del	horno,	como	parte	de	los	4	orificios	del	marco.
Ã	¢	18	mm	â	€:	Usa	la	primera	ranura;	(Fig.	De	acuerdo	con	las	reglas	de	seguridad,	una	vez	que	se	incorpora	el	aparato,	no	se	deben	realizar	contactos	con	las	paredes	que	contienen	instalaciones	eléctricas.	Los	alimentos	se	preparan	en	la	parrilla,	la	bandeja	del	horno	se	puede	colocar	en	el	fondo	para	evitar	los	restos	de	la	quema	de	alimentos.	y	producir	humo.	Por	lo	tanto,	verifique	que	el	peri	"dicte	el
estado	de	esta	reunión.	AMMFIG.	En	general:	Pasta	de	pasta	dulce	muy	seca,	es	posible	seleccionar	la	temperatura	con	10Ã,	°	C	arriba	y	reducir	el	tiempo	de	ciclo	cuando	la	galleta	no	lo	hace.	lesionarse	menos	alcido	o	disminuir	temperatura	de	10°C.	Torta	oscura	a	la	superficieBajar	el	molde,	seleccionar	una	temperatura	más	baja	y	prolongar	el	tiempo	de	cocciónUso	de	la	parrillaEl	horno	polivalente	no
le	ofrece	dos	posibilidades	diferentes	de	cocción,	sola	y	exclusivamente	con	la	puerta	cerrada.Utilice	la	función	de	rejilla	colocando	el	alimento	en	el	centro	de	la	rejilla	(en	el	nivel	3o	o	4o	desde	abajo),	ya	que	sólo	la	parte	central	de	la	parte	superior	de	la	resistencia	está	encendida.Utilice	el	primer	nivel	desde	abajo	para	colocar	la	bandeja	suministrada	con	el	aparato	en	ECU	para	recoger	los	jugos
(y/ograsa.Cuando).	qué	función	se	utiliza,	se	recomienda	poner	eltermostato	en	mn	Oh.	Con	la	parrilla	ventilada	se	obtienen	excelentes	resultados	en	broquetes	mixtos	de	carne	y	verduras,	embutidos,	costillas	de	cerdo,	costillas	de	cordero,	pollo	con	diabetes,	codorniz	con	silbio,	filete	de	cerdo,	etc.	Con	el	pescado,	la	parrilla	ventilada	es	insuperable	en	cocci	Â3	latas	de	cerena,	hierro,	pez	espada,	pez
espada	relleno	de	horno	etc...	Frito	bPosición	de	la	perilla	del	termostato	«CÃ	̧»	Entre	60ÂoC	y	Max.Los	elementos	calefactores	se	activan	y	el	ventilador	se	enciende.	Deja	un	comentario	en	la	parte	inferior	de	la	gina.	¿Está	satisfecho	con	este	producto	Ariston?	Pero	esto	no	significa	que	no	se	puedan	utilizar	temperaturas	más	bajas	simplemente	llevando	la	perilla	del	termostato	a	la	temperatura
deseada.Mirar	bien	desde	el	exterior,	pegar	dentroUtilice	menos	harina,	reduzca	la	temperatura,	aumente	el	tiempo	de	cocciónEl	pastel	no	sale	del	moldeArreglar	el	molde	y	esparcir	en	la	#SSRF	un	poco	de	harina	o	usar	papel	al	horno.	No	está	«ventilado»)	y	en	todos	ellos,	la	amenaza	de	colisión	no	está	en	el	mismo	estado	de	progreso	«Selecciona	una	temperatura	más	baja.	Mi	horno	no	está	lo
suficientemente	caliente.	¿Qué	es	lo	que	quiero	hacer?	EAHGBDCFEBLCA.B.C.D.Panel	de	controlRack	para	SelectNo.	PlayRack	para	temperatura	quemadaRack	para	contador	de	minutos	(sólo	presente	en	algunos	modelos)	E.	Si	la	suciedad	es	particularmente	difícil	de	eliminar,	utilice	un	producto	específico	para	limpiar	el	horno	siguiendo	las	instrucciones	del	envase.	Esta	función	no	controla	el	horno
encendido	y	apagado,	por	lo	que³	da	una	alarma	cuando	el	tiempo	termina.	Cómo	ajustar	el	minuto	hacia	atrásGire	el	botón	en	sentido	contrario	a	las	agujas	del	reloj	para	hacer	que	el	índice	pase	el	tiempo	deseado	(escala	interna),	que	se	puede	ver	en	el	​	representa	a	AMan	​	ver	​.	â	​	​	El	conteo	del	reloj	se	lee	inmediatamente.	Para	interrumpir	el	sonido,	o	para	usar	sólo	la	sesión	³,	coloque	el	índice	en	el
!.Cómo	establecer	la	hora	actualEl	horno	debe	encenderse	eléctricamente.Presione	el	botón	y	gírelo	en	sentido	contrario	a	las	agujas	del	reloj	con	precisión.Nota:	El	programador	funciona	eléctricamente,	por	lo	que	en	el	caso	de	una	falla	de	energía	se	detendrá,	y	no	funcionará	hasta	que	se	restablezca	la	energía.	El	olor	que	usted	no	percibe	durante	esta	operaciónMEPa©	causado	por	la	evaporaciónEn	el
apartado	4	del	subst	utilizado	para	proteger	el	horno	durante	el	tiempo	transcurrido	entre	la	fabricación	del	producto	y	la	instalación	del	producto.	Utilice	el	primer	piso	desde	abajo	colocando	la	bandeja	suministrada	con	el	aparato	para	recoger	jugo	y/o	grasa,	sólo	en	el	caso	de	cocinar	en	la	rejilla	o	autoexprimir	(no	disponible	sólo	en	algunos	modelos).	El	conductor	de	arranque	del	cable	se	distingue	por
los	colores	amarillo-verde.595Â	mm.595Â	mm.24Â	mm.545Â	mm.567Â	mm.23Â	mm.593Â	mm.595Â	mm.24Â	mm.545Â	mm.545Â	mm	mm.575-585Â	mm.558Â	mm.595Â	mm.45Â	mm.595Â	mm.min	45Â	mm.Gráfico	Página	4	El	horno	ââ	consumo	de	energía	por	convección	Calefacción	natural:	un	consumo	de	energía	convencional	para	convocatoria	OperaciónForneckFunción:	B	Ventilado	sin	ventilación	para
refrigeración:	consumo	de	energía	para	calefacción	forzada:	B	Consumo	de	energía	ventilado	para	convección	por	convicción.	Frecuencia	convencional	y	de	potencia:	230V	~	50	/	60Hz	o	50Hz	2250W	(véase	la	placa	característica)	7	Este	aparato	ha	sido	fabricado	de	acuerdo	con	las	directivas	comunitarias	–	73/23	/	CEE	de	02.02.73	(baja	tensión)	y	sucesiones;	-	89/336	/	CEE	el	03.05.89	(Compatibilidad
electromagnética)	y	modificaciones	sucesivas;	-	93/68	/	CEE	de	22/07	/	93	y	ss.	¿Por	qué?	Si	este	no	es	el	manual	deseado,	póngase	en	contacto	con	nosotros.	¿Tiene	su	producto	algún	defecto	y	el	manual	no	ofrece	ninguna	solución?	En	caso	de	duda,	acuda	a	personal	profesionalmente	especializado.	En	caso	de	incompatibilidad	entre	la	toma	de	corriente	y	el	enchufe	del	dispositivo,	llame	al	personal
técnico	para	que	estacione	el	enchufe	con	un	enchufe	adecuado.	Si	el	horno	tiene	una	función	pirotécnica,	recomendamos	utilizarlo	de	3	a	4	veces	al	año	para	mantenerlo	limpio.	Fue	de	gran	ayuda	(1424)	el	humo	se	acumula	en	el	horno	cuando	se	calienta.	En	la	cocina	ventilada	utilizar	dos	de	los	tres	niveles	centrales,	el	último	de	arriba	y	el	último	de	arriba	son	directamente	aplaudir	el	ataque	de	aire
caliente,	esto	provocaría	quemaduras	para	comidas	delicadas.	Usualmente	utilice	2do	y	4to	nivel	por	debajo,	colocando	en	el	2do	nivel	las	comidas	que	requiremayor	Para	el	sabor	asado	(especialmente	los	patos	y	los	animales	de	caza)	con	tocino	o	tocino	y	repollo	³	en	la	parte	superior.37	Pálido	8Pósticiqö³n	alimento	para	deselecci	perilloso	n1	patósici-n	time	of	perlâ³	ntermostato	333151515151
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BATATASSARPARACARAPAFARAÑA-DE-PLUM	(2	NIVELES)	PIZCOCHOS	2	NIVELES	)	Pizchocho	(1	nivel)	Pizcoocho	(2	niveles)	BOLOS3H	Órgano	Superior	(Minutos)	1111-Estirado	de	carne	de	res	O	Pastaflora	Pastaflora	PorcoglassadabPeda	Posicion	para	(kg)	Cocos	en	el	suelo	desde	la	parte	inferior	de	la	parrilla	automática	de	Grilldcom	(cuando	esté	disponible)	5	GrillventilaDecom	Parrilla	automática
(cuando	esté	disponible)	Pollo	de	pollo	(a	la	parrilla).	(en	la	bandeja)	RAM	TORRED:	Cocci	â	Times	no	es	indicativo	y	se	puede	modificar	en	función	de	sus	gustos	personales.	Evite	usar	detergentes	abrasivos	(por	ejemplo,	parcelas,	etc.)	y	esponjas	abrasivas	para	platos	u	otros	ácidos	(por	ejemplo,	anticlímites,	etc.)	porque	pueden	ayudar	a	arruinar	el	esmalte.	En	general,	no	es	recomendable	utilizar
adaptadores,	varios	sockets	y	/	o	extensiones.	Con	el	tiempo,	el	usuario	puede	beneficiarse	mucho.	euq	oir¡Ãssecen	©Ã	,odatnom-rodnelpser	ovitisopsid	od	odairporpa	otnemanoicnuf	o	rarugessa	araPsodatnom-rodnelpser	sonrof	sod	o£Ã§Ãalatsni	a.mm	Â32.)C	.rasu	ed	lic¡Ãf	otium	e	oruges	,notsirA	otudorp	mu	rehlocse	rop	odagirbO57gurb	go	gnirellatsni	mo	regninsylpO2	anig¡ÃP
vosnoitknufitluM46hcuarbeg	nu	noitallatsnI	f	nenoitamrofnInefokcaB-snoitknufitluM45	kiurbeg	ne	gnistaalp	ed	roov	negnizjiwnaaskiurbeGnevO	elenoitknufitluM34osu	e	o£Ã§Ãalatsni	arap	seµÃ§ÃurtsnIseµÃ§Ãnufitlum	onroF23osu	e	o£Ã§Ãalatsni	arap	seµÃ§ÃurtsnIseµÃ§Ãnufitlum	onroF22iolpme​​â	o£Ã§Ãazilitu	e	o£Ã§Ãalatsni	arap	seµÃ§ÃurtsnIseµÃ§ÃnufitluM	ortauQ21o£Ã§Ãazilitu	e	o£Ã§Ãalatsni	arap
seµÃ§ÃurtsnIseµÃ§Ãnufitlum	onroF2o£Ã§Ãazilitu	e	o£Ã§Ãalatsni	arap	seµÃ§ÃurtsnIseµÃ§ÃnufitluM	nroFC	16	BF2.45	RF1.A	15	BF2.15	BF2.45	RFXI	1.A	15	BF1.A	15	BFXI	2.15	BF2.15	BF1	egaP	.seµÃ§Ãurtsni	ed	launam	on	e	)ohlerapa	on	adazilacol(	sodad	ed	acalp	an	sadacidni	o£Ã§Ãatnemila	ed	aicnªÃuqerf	e	o£Ãsnet	an	adanretla	etnerroc	moc	otnemanoicnuf	o	arap	sodaraperp	o£Ãtse	,ralopirt
o£Ã§Ãatnemila	ed	obac	mu	moc	sodapiuqe	sonrof	sOacirt©Ãle	o£ÃxenoC.ordauq	on	sodazilacol	soruf	4	son	ariedam	ed	sosufarap	4	ed	oiem	rop	o-exif	e	onrof	od	atrop	a	arba	oir¡Ãilibom	ed	a§Ãep		Ã	onrof	o	raxif	araP	.edadilibissop	asse	etimrep	euq	acinºÃ	a	©Ã	euq	,​​âadalitnev​​â	o£Ã§Ãnuf	a	sanepa	esu	,siev​Ãn	siod	me	rahnizoc	euq	revit	ªÃcov	eS.siev​Ãn	setnerefid	me	oen¢Ãtlumis	otnemizoC		​â.adauqeda
siam	otnemizoc	ed	o£Ã§Ãnuf	a	arap	radum	edop	ªÃcov	,onrof	on	odacoloc	zev	amU.odizuder	omusnoc	moc	e	opmet	ocuop	me	adajesed	arutarepmet	a	rignita	arap	​​âralitnev​​â	b	o£Ã§Ãnuf	a	rasu	lev​Ãssop	©Ã	,arudevel	moc	odizoc	©Ã	otnemila	o	euq	zev	adot	,arger	ed	aiv	,onrof	o	receuqa-©Ãrp	oir¡Ãssecen	©Ã	odnauQotnemiceuqa-©Ãrp	O.aossep	adac	ed	laossep	aicnªÃirepxe	a	moc	sadailpma	res	medop	euq
seµÃtsegus	sanepa	o£Ãs	oxiaba	somad	euq	sosiva	so	ossi	rop	,ahnizoc	a	arap	laedi	©Ã	ohlerapa	o	tenga	las	caracter​Ã​Âsticas	adecuadas.	El	enchufe	y	el	tomade	corriente	deben	ser	f​Ã¡Âcilmente	accesibles.NLPage	340Instalaci​Ã³ÂnLa	instalaci​Ã³Ân	debe	efectuarse	seg​ÃºÂn	las	instruccionesdel	fabricante	y	por	personal	profesionalmente	califica-do.	Probablemente	el	termostato	est​Ã¡Â	defectuoso.	Ha	sido	de
gran	ayuda	(316)	Cuando	utilizo	el	horno,	a	menudo	quedan	restos	de	comida	que	caen	al	fondo	y	provocan	humo.	No	nos	hacemos	responsables	de	la	validez	de	la	informaci​Ã³Ân	disponible	en	cada	manual	ni	tenemos	ninguna	afiliaci​Ã³Ân	con	las	marcas	ni	con	sus	productos.	Sin	embargo,	seg​ÃºÂn	el	tipo	de	alimento	es	posible	que	tenga	que	ajustar	el	tiempo	de	cocci​Ã³Ân	o	cambiar	las	bandejas	a	mitad
del	tiempo	de	preparaci​Ã³Ân.	Es	el	cl​Ã¡Âsico	horno	de	la	abuela,pero	que	se	llev​Ã³Â	a	un	excepcional	nivel	de	distribuci​Ã³Ân	de	latemperatura	y	de	limitaci​Ã³Ân	del	consumo.	Une	a	la	irradiaci​Ã³Ânt​Ã©Ârmica	unidireccional,	la	circulaci​Ã³Ân	forzada	del	aire	en	elinterior	del	horno.	En	caso	de	duda,	p​Ã³Ângase	en	contacto	con	el	fabricante.	Nonecesariamente	aquellos	niveles	que	se	hanintroducido
simult​Ã¡Âneamente	se	deben	extraer	almismo	tiempo.La	posici​Ã³Ân	e	​Ã«Âgrill	ventilado​Ã»Â	es	muy	​ÃºÂtil	para	asadosveloces,	se	distribuye	el	calor	emitido	por	el	grill	permitiendojunto	con	el	dorado	superficial,	obtener	tambi​Ã©Ân	la	cocci​Ã³Ânde	la	parte	inferior.Puede	usarla	tambi​Ã©Ân	en	la	parte	final	de	la	cocci​Ã³Ân	de	losalimentos	que	necesiten	dorado	superficial,	por	ejemplo,	esideal	para	dorar	la
pasta	al	horno,	al	final	de	la	cocci​Ã³Ân.Cuando	utilice	dicha	funci​Ã³Ân	coloque	la	rejilla	en	el	2​Ã°Â	o	3​Ã°Ânivel	comenzando	desde	abajo	(ver	la	tabla	de	cocci​Ã³Ân)	lue36	Page	7Cocci​Ã³Ân	de	la	pizzaPara	lograr	una	buena	cocci​Ã³Ân	de	la	pizza	utilice	la	funci​Ã³Ân	b	¢Ã​Â​Âventilado¢Ã​Â​Â:¢Ã​Â¢Â	Precaliente	el	horno	durante	10	minutos,	como	m​Ã​Ânimo¢Ã​Â¢Â	Utilice	una	bandeja	para	pizza	de	aluminio	liviano
apoy​Ã¡Ândola	sobre	la	parrilla	suministrada	con	el	horno.Utilizando	la	bandeja	para	horno	El	tiempo	de	cocciEcu	Â3	n	y	apenas	se	pone	crujiente	pizza.Ââ	€	TM.	No	suele	abrir	el	horno	durante	el	cocci	Â3	n.Ã¢	Â	̈	̈	̈	̈	̈	̈:	En	el	caso	de	la	pizza	de	gran	sabor	(extravagante,	cuatro	estaciones),	es	aconsejable	poner	lamozzarella	(queso	típico	italiano)	en	el	centro	del	lacocci	n.	Â	̈	En	el	cocci1	Â3	n	de	¢	~	dos
niveles	de	pizza	utiliza	2°C	y	4°C	a	una	temperatura	de	220°C	y	se	coloca	en	el	horno	después	de	haber	precalentado	en	unos	10	minutos	como	mínimo.CocciÂ3	n	de	pescado	y	carnePara	carnes	blancas,	aves	de	corral	y	pescado	se	utilizan	temperaturas	que	oscilan	entre	180	°C	y	200	°C.	Debe	estar	bien	cocido	al	aire	libre	mientras	se	mantiene	dentro	del	jugo,	es	importante	comenzar	con	una	temperatura
inicial	elevada	(200	°C-220	°C)	durante	un	breve	período	de	tiempo,	luego	se	puede	reducir.Generalmente,	cuanto	más	larga	es	la	pieza	asada,	menor	temperatura	y	mayor	tiempo	de	cocción.	Este	manual	fue	muy	útil	(314)	y	fue	publicado	originalmente	por	Ariston.	Una	instalación	incorrecta	puede	causar	lesiones	a	personas,	animales	o	similares,	de	las	que	no	se	puede	responsabilizar	al
fabricante.Importante:	cualquier	intervención	o	regla,	mantenimiento,	etc.	Es	necesario	verificar	este	requisito	fundamental	de	seguridad	y,	en	caso	de	duda,	solicitar	un	control	cuidadoso	de	la	instalación	por	personal	profesional	cualificado.	Cuando	se	necesite	subcalor,	utilice	el	primer	nivel	inferior.	Si	se	quitan	los	calcetines,	utilice	productos	específicos	que	normalmente	se	encuentran	en	el	comercio.
Es	un	sistema	de	limpieza	que	quema	suciedad	y	grasa	en	el	horno	alcanzando	altas	temperaturas.	Pero	eso	no	significa	que	no	pueda	utilizar	temperaturas	más	bajas	simplemente	llevando	el	botón	del	termostato	a	la	temperatura	deseada.	Por	lo	tanto,	cuando	se	utilizan	las	funciones	de	la	parrilla,	el	La	rejilla	se	coloca	en	los	últimos	niveles	desde	abajo	(ver	descactiq³	n),	luego	recoja	la	grasa	y	evite
formar	un	humo,	la	bandeja	suministrada	con	la	unidad	en	el	primer	nivel.	El	horno	ofrece	una	amplia	variedad	de	posibilidades	para	buscar	cualquier	alimento	de	la	mejor	manera.	El	tanque	Checked	forvin	es	posible.	C)	.fig.	Si	los	Scouts	no	necesitan	más	calor	de	la	parte	inferior	o	superior,	use	la	parte	superior	o	inferior.	Parrilla	DPOSICIAU	en	el	botón	del	termostato	Ã,	"CÃ,"	Máx.	El	elemento	del
calentador	del	centro	superior	está	activado.	La	temperatura	alta	y	directa	de	la	parrilla	permite	el	oro	superficial	inmediato	de	los	alimentos	que,	al	prevenir	la	salida	de	los	líquidos,	mantuvo	Más	tiernos	internamente.	Esto	evita	que	los	alimentos	se	quemen	superficialmente,	aumentando	el	poder	de	la	penetración	del	calor	³.	Es	recomendable	no	usar	el	horno	hasta	que	se	repara.	N	en	el	baile	también	en
el	esmalte.	¢	2004	Limpieza	del	vidrio	de	la	puerta	del	horno	utilizando	productos	no	abresivos	y	esponjas	equivalentes	a	PA	³	Cómo	quitar	la	puerta	del	horno	para	hacer	un	profundo	La	limpieza	es	posible	quitar	la	puerta	del	horno.	Después	de	que	usted	sea	el	medicamento	especial	³,	toda	la	suciedad	se	ha	transformado	en	cenizas	para	ser	fácil	de	eliminar.	La	tecla	del	cable	está	resaltada	por	los	colores
amarillo-verde.45	mm.40	páginas	11instalación	del	cable	de	alimentación	que	abre	la	placa	de	borde:	â	€	œ0	Con	la	ayuda	de	un	destornillador,	haz	que	LaslongitudInlatets	en	la	cubierta	del	borde;	Â	€.	Para	el	posicionamiento	del	cable,	realice	las	siguientes	operaciones:	â	€	¢	Ã	~	Configure	los	cables	debajo	de	los	tornillos	de	los	tornillos	que	respetan	los	colores:	azul	(N)	marrón	(L)	amarillo-verde	6
"Establece	el	cable	de	alimentación	en	el	correspondiente	y	cierre	la	tampa.	Cononexiones	del	cable	de	alimentación	para	REDINSTALL,	En	el	cable,	un	enchufe	estándar	para	la	potencia	indicada	en	la	placa	característica;	En	caso	de	conexión	directa	con	la	red,	es	necesario	colocar	entre	el	aparato	y	la	red,	un	interruptor	onipolar	con	una	distancia	mínima	entre	los	contactos	de	3	mm,	adecuados	para	la
potencia	y	de	acuerdo	con	los	patrones	en	vigor	(el	cable	de	tierra	No	debe	deberse	a	interrumpido	por	el	interruptor).	El	cable	de	alimentación	debe	colocarse	de	tal	manera	que,	en	ningún	momento,	alcance	una	temperatura	por	encima	de	50	°	CCON	en	relación	con	la	temperatura	ambiente.	Antes	de	realizar	la	verificación	de	la	conexión	que:	",	la	Tierra	de	seguridad	no	es	efectiva	de	acuerdo	con	el
LOPPREVIS	por	los	patrones	de	seguridad	electrónicos.	En	la	siguiente	figura,	indica	las	dimensiones	de	los	españoles	en	los	muebles	cuando	el	horno	está	instalado	debajo	del	banco	e	incluye	dos	listas	de	madera;	En	el	casto,	es	una	superficie	de	apoyo	contenida,	debe	tener	una	abertura	de	45	x	560	mm	como	mínimo.	Los	paneles	de	muebles	adyacentes	al	horno	deben	tener	un	material	resistente	al
calor.	Comprobado	El	termostato	hace	que	el	horno	se	calienta	a	la	temperatura	elegida.	No	abra	la	puerta	durante	la	cocción	para	evitar	que	se	reduzca	la	torta.	Para	un	descongelamiento	más	delicado,	puede	seleccionar	60	°	C	o	usar	la	circulación	de	aire	frío,	ubicar	el	botón	del	termostato	a	0	°	C.antence:	cuando	llama	por	primera	vez,	le	aconsejamos	a	elbac	le(	aicnegiv	ne	samron	sal	a	emrofnocy
aicnetop	al	a	odauceda	,mm	3	ed	sotcatnoc	sol	ertne	am-inÂÃm	aicnatsid	anu	noc	ralopinmo	rotpurretni	nu	,der	al	y	ot-arapa	le	ertne	racoloc	oirasecen	se	,der	al	atcerid	nÂ³Ãixen-oc	ed	osac	ne	;sacitsÂÃretcarac	ed	acalp	al	ne	adacidni	aic-netop	al	arap	odazilamron	efuhcne	nu	,elbac	le	ne	,ralatsnIder	al	a	nÂ³Ãicatnemila	ed	elbac	led	nÂÃixenoC.apat	al	rarrec	y	elbacatejusetneidnopserroc	le	ne
nÂ³Ãicatnemila	ed	elbac	le	rajif	Â¢ÂÃ¢6	ed-reV-olliramA	)L(	nÂ³ÃrraM	)N(	luzA	:seroloc	sol	odnatep-ser	sollinrot	sol	ed	sazebac	sal	ed	ojabed	selbac	sol	rajif	Â¢Â¢6-N-L	sotcatnoc	sol	ed	sollinrot	sertsol	y	elbac	ed	lanimret	ed	azadrom	al	ed	ollinrot	le	rajolfa	Â¢ÂÃ¢senoic-arepo	setneiugis	sal	razilaer	,elbac	led	nÂ³Ãicacoloc	al	araP.senrob	ed	orelbat	led	apat	al	rirba	y	rariT	Â¢ÂÃ¢;senrob	ed	orelbat	led	apat	al
ed	selaretal	sateÂ¼Ãgnelsal	ne	acnalap	agah	,rodallinrotsed	nu	ed	aduya	al	noC	Â¢ÂÃ¢:senrob	ed	orelbat	led	arutrepAnÂ³Ãicatnemila	ed	elbac	led	ejatnoM142	egaP	moc.inolreM.www459266/2370	xaf	-	691065	xelet	-	1166/2370	.roirepus	y	roirefni	serodatnelac	sotnemele	sod	sol	nedneicne	es	nÂ³Ãicisop	atse	nE.xaM	y	CÂ°Ã06	ertnE	:Â	"ÃCÂ	"Ã	otatsomret	led	allirep	al	ed	nÂ³ÃicisoPa	lanoicnevnoC
onroH.nÂ³Ãiccoc	ed	seuqoter	arap	razilitu	edeup	es	nÂ³Ãicnuf	atsE.roirepus	rodatnelac	otnemele	le	edicne	eS.xaM	y	CÂ°Ã06	ertnE	:Â	"ÃCÂ	"Ã	otatsomret	led	allirep	al	ed	nÂ³ÃicisoPc	Â	"ÃroirepusÂ	"Ã	onroH.onroh	led	saÂÃug	sal	ne	adacibu	,otarapa	le	nocadartsinimus	allirrap	al	erbos	).cte	,oinimula	ed	salucÂÃlep	,onroh	arap	setneuf(	nÂ³Ãiccoc	ed	setneipicer	sus	erpmeis	euqoloC	.oseped	adidrÂ©Ãp
ronem	anu	noc	anreit	sÂ¡Ãm	enrac	al	odneinetnamsodiuqÂÃl	ed	nÂ³Ãisrepsid	al	necuder	euq	sajab	sÂ¡Ãm	sarutarepmet	razilitu	etimrep	arutarepmet	al	ed	nÂ³Ãicubirtsid	rojem	aleuq	ay	enrac	ed	sodasa	sol	ed	nÂ³Ãiccoc	al	ne	sajatnev	selbaton	neneitbo	eS	.adarrecatreup	al	noc	y	,amixÂ¡m	arutarepmet	al	a	aroh	aidem	etnemadamixorpa	etnarud	oÂÃcav	onroh	le	No	se	interrumpió	por	interruptor).	El	cable
de	alimentación	se	colocará	de	manera	que	en	ningún	momento	alcance	una	temperatura	superior	a	50°	Con		temperatura	ambiente.	Este	aparato	de	este	tipo	está	garantizado	por	el	mismo,	en©	Conex		instalación	de	una	conexión	terrestre	a.k.a.	de	conformidad	con	el	LEDP	revisado	por	las	normas	de	seguridad	Por	ejemplo,	cuando	la	cocción	cocida	de	carne	contiene	cerca	de	otros,	poner	el	asado	en
2ºNo,	dejando	el	4º	No	para	los	alimentos	más	delicados;	â	​-Â	Cuando	se	trata	de	finas	de	cocina	contienen	ANll	que	no	contienen	hornos	y	temperaturas	coccionales	Seleccione	una	temperatura	intermedia,	coloque	en	4Hrm	Alimento	y	extraiga	alimento	con	un	fuego	corto	antes	del	horno;	@	â	​-Â	Debe	usar	la	raíz	en	la	parte	inferior	y	la	cuadrícula	en	la	parte	superior;	preparar	postres	y	repostar	en
general	para	la	cocción	de	los	pasteles,	ponerlos	en	el	horno,	el	horno,	el	horno	caliente,	esperar	los	extremos	de	la	luz,	indicado	apagando	la	luz	"Testigoro	Â".	Diferentes	comidas§	No	​	usar	hasta©	un	máximo	de	2	historias	simultáneamente,	siguiendo	las	advertencias	contenidas	en	el	par	"Culinria	simultAn	nea	en	varios	pisos.	Conservar	cuidadosamente	este	manual	de	consulta	subseqAN	para.	Ha	sido
de	gran	ayuda	(316)	¿Puedo	hornear	varios	alimentos	a	la	vez	si	no	usas	más	de	una	bandeja	a	la	parrilla?	​	o	moc	siev​Ãtapmoc	e	serodatpada	soir¡Ãv	uo	selpmis	serodatpada	sanepa	rasu	oir¡Ãssecen	©Ã	,laicnesse	rof	osu	ues	o	eS	.otreba	©Ã	rodalitnev	o	e	odagil	©Ã	lartnec	otnemiceuqa	ed	lartnec	otnemele	O	.C	°Â	002	e	C	°Â	06	ertnE	:»Â¢ÃC«Â	otatsomreT	bonK	O	."rahnizoc	arap	sacit¡ÃrP"	ofarg¡Ãrap	on
o£Ãtse	osu	ed	solpmexe	snuglA	...	cte	,sereugrºÃbmah	,obmol	,efib	,acav	e	enrac	ed	sefib	:eic​Ãfrepus	ad	arutarepmet	atla	ed	masicerp	euq	sotarp	seleuqa	arap	odahlesnoca	etnemralucitrap	©Ã	edarg	arap	rahnizoC	.sacram	savitcepser	saus	ed	edadeirporp	o£Ãs	snegami	e	seµÃ§Ãurtsni	ed	siaunaM	:osivA	daolnwoD	BK	43.015LO	±Â	£ÃapeSlaunaM	seµÃ§ÃurtsnI	16BF-notsirA1	daolnwoD	amoidi	od	launaM
seµÃ§Ãurtsni	#	sonrof	bos	16BF-nosirA	oledom	o	arap	raxiab	ajesed	ªÃcov	euq	seµÃ§Ãurtsni	ed	launam	on	euqilC	.ohlerapa	olep	adivrosba	o£Ã§Ãatopal	arap	adauqeda	©Ã	ad​Ãas	ad	sobac	sod	o£Ã§Ães	a	euq	odacifirev	res	m©Ãbmat	eved	,ocinc©Ãt	O	.omix³Ãrp	siam	o£Ã§Ãapucosed	ed	ortnec	o	arap	eugil	,odacifinad	revitse	eS	.odicet	44006	-	74	,inolreM	editsirA	elaivhcetucoD	-	secivreS	ssenisuB	xoreX



00.115530591	-	20/90	5	egaP	.arefsomta	ad	ra	oa	e	onrof	od	atrop	ad	o-arba	,o-eugilsed	,uossap	es	opmet	etse	euq	zev	amU	.FDP	sit¡Ãrg	launam	o	raxiab	e	rev	edop	ªÃcov	,adiuges	mE	.roirefni	e	roirepus	etrap	a	ertne	rolac	ed	edaditnauq	a	rarbiliuqe	edop	ªÃcov	,o£Ã§Ãarepo	me	meussop	euq	sedadeirav	sa	odnasU	.gif	amU	.o£Ã§ÃnevretnI	.cte	,o£Ã§Ãnetunam	,o£Ã§Ãatnemaluger	reuqlauq	:o£Ã§ÃatnemdA
.lev¡Ãsnopser	adaredisnoc	res	edop	o£Ãn	o£Ã§Ãacirbaf	a	lauq		Ã	o£Ã§Ãaler	moc	,sasioc	uo	siamina	,SAN	osrep	oa	sonad	rasuac	edop	aterrocni	o£Ã§Ãalatsni	amU	.odazilaicepse	etnemlanoissiforp	laossep	rop	o£Ã§Ãalatsni	ad	osodadiuc	elortnoc	mu	raticilos	,adivºÃd	ed	osac	me	,e	latnemadnuf	a§Ãnaruges	ed	otisiuqer	etsE	seguridadAMa	en	su	lugar,	sin	sobrepasar	la	capacidad	actual	indicada	en	el
adaptador	plano	en	las	extensiones	y	la	potencia	máxima	en	el	adaptador	de	​	o	de	polizones	mAM.	CP	para	bloquear	el	horno	en	el	brazo©	abra	la	puerta	del	horno	y	fAM	​	jelomby	4	tornillos	de	madera	en	los	4	orificios	del	arma	m.45	m.min5	95	mm545.mm.24mmPara	asegurar	una	buena	ventilaciónPuede	que	no	sea	necesario	retirar	la	pared	trasera	del	cuadrado	del	horno,	pero	preferiblemente	en	un
instanteLo	he	introducido	para	soportar	dos	listas	de	madera;	si	se	trata	de	un	superf	de	soporte	de	cont,	debe	tener	una	apertura	de	45	x	560	mm	que	sea	​..560mmConneciIn	elGrayOvens	con	un	cable	de	alimentación	que	alterne	la	corriente	alrededor	de	tensaÂ³	y	la	frecuencia.	alimento³	n	indicado	en	la	placa	de	caracterización	(situada	en	la	placa)	y	en	el	manual	de	instrucciones	BFig.	Sigue	siendo	el
mejor	sistema	de	cocción³	n	para	pasteles,	frutas	y	para	cocinar	con	recipientes	cubiertos,	específicamente	para	hornear	chips	​	en	el	horno.	si	debe	evitarse	el	uso	de	productos	o	componentes	abrasivos.	¿Fue	de	gran	ayuda	(1628)	​	Wque	Á©	la	lista	de	pirEcu³?	Para	realizar	y	usar	una	lobina	y	durante	mucho	tiempo,	le	aconsejamos	que,	antes	de	usar	el	dispositivo,	lea	atentamente	las	advertencias	de	este
manual,	ya	que	proporcionan	indicaciones	importantes	sobre	seguridad	en	el	apartado	a,	instalar	Â³	no,	uso	y	mantenimiento	Los	grandes	restos	de	alimentos	pueden	provocar	humo	en	los	eurodiputados	cuando	se	calientan.	El	horno	convencional	AT©	Insuperable	en	los	casos	en	los	que	no	se	debe	cocinar	platos	cuyos	ingredientes	son	especiales	para	medicamentos	de	AMAa,	consta	de	dos	o	más
ingredientes	que	ayudan	a	formar	un	plato	"de	oro",	como:	tortuga	con	costillas	de	cerdo,	bacalao	con	spaAN	Â±ola,	bacalao	seco	con	anconetano,	medalam	Luz	de	funcionamiento	del	horno	(solo	se	muestra	en	algunos	modelos):	sí	indica	la	fase	de	calefacción	hasta	que	se	seleccionó	TempereF.GHL32TABULEIRO	u	OPORNUPIAN	HORKING	TABINA	PARA	TRAINES	Y	GREENS	COSTIC	(presentado	en
algunos	modelos)	3QUO	utilizando	un	solo	aparato.	,	las	ventajas	de	los	hornos	de	convección:	â	€	œ	Hornos	de	convección	forzada	con	convenciones	modernos:	â	€	œVentiladosâ	€.	Es	un	dispositivo	extremadamente	versátil,	que	le	permite	elegir,	de	manera	fácil	y	segura,	entre	5	diferentes	no	decocciones.	0732/6611	-	TELEX	560.196	-	FAX	0732	/	662.954wwww.merloni.comnovo	Horno	incorporado	â	€
œMultifunções:	requieriendo	cocción	lenta	con	una	adición	constante	de	líquidos.	La	siguiente	figura	muestra	las	dimensiones	del	espacio	del	gabinete	cuando	el	horno	se	instala	debajo	del	banco	y	la	columna.m.593	mm.558mm.567	mm.595Âm.45	m595.mm545.mm.24fig.	Se	sugiere	que	se	enjuague	abundantemente	y	se	seque	inmediatamente	después	de	la	limpieza.	Secar	con	cuidado	con	un	paño	suave.
Limpie	bien	el	horno.	En	InstructionManuals.com,	reunimos	los	manuales	para	facilitar	su	ubicación.	Si	encuentra	inaccurados	en	Preguntas	frecuentes,	háganoslo	saber	usando	nuestro	formulario	de	contacto.	Coloque	las	piezas	de	carne	en	el	centro	de	la	parrilla	y	coloque	la	bandeja	de	grasa	debajo	para	recoger	el	jugo.	Coloque	la	parrilla	para	que	la	carne	ocupe	el	centro	del	horno.	En	particular,	en	el
caso	de	las	carillas	de	madera,	el	euqrop	,exieP	ed	n³ÃiccocaL	me	odaicerpa	etnemralucitrap	©Ã	odalitnev	onrof	O	.sodavreser	sotierid	so	sodoT	.SAD	ad	sadauqeda	sacits​Ãretcarac	sa	ahnet	oir¡Ãilibom	o	euq	oir¡Ãssecen	©Ã	,odaucer	ohlerapa	od	otnemanoicnuf	mob	mu	ritnarag	arap	soditubme	sonrof	so	odnalatsnI	.odatcenocsed	onrof	o	moc	adazilaer	res	eved	acirt©Ãle	o£Ã§Ãatnemila	ed	etnof	ed	eder	A
.setneuqerf	satnugrep	satsopser	e	sotudorp	so	erbos	sietºÃ	seµÃ§Ãamrofni	acsub	etneilc	oa	otnemidneta	ed	epiuqe	assoN	sotoV	0otudorp	etse	railava	a	oriemirp	O	ae£ÃS	.od​Ãutitsbus	og¡ÃM	.otnemizoc	ed	ajednab	amu	e	edarg	amu	moc	mªÃv	sonrof	sotium	sodacifireV	.avisserger	megatnoc	amu	aznE	iof	ossi	odnauq	odanoiceles	©Ã	sotunim	ed	rodatnoc	o	artnoc	noitcnim	ed	rodatnoc	o	sotunim	ed	rodatnoc
moc	joler.onrof	olep	odarepo	©Ã	ocirt©Ãle	otnemele	mu	odnauq	me	ecenamrep	e	onrof	o	animuli	.8	olobm​Ãs	o	arap	»ÂB«Â	o£Ãtob	o	rarig	a	agil	ajnaral	zul	A	.airf	etnemetneicifus	¡Ãtse	onrof	o	©Ãta	o£Ã§Ãarepo	me	¡Ãrecenamrep	rodalitnev	o	,otnemizoc	od	lanif	oN	.onrof	od	potpal	o	e	latnorf	leniap	o	ertne	ias	euq	ra	ed	otaj	mu	ed	raturfsed	edop	ªÃcov	,odatucexe	odnes	¡Ãtse	rodalitnev	o	odnauQ	.etneuq
¡Ãtse	onrof	o	odnauq	etnemacitamotua	odavita	©Ã	euq	otnemairfser	ed	rodalitnev	mu	moc	sodapiuqe	o£Ãs	soledom	snugla	,anretxe	arutarepmet	an	o£Ã§Ãiunimid	amu	retbo	ed	ovitejbo	oa	otnemairfser	ed	mujeJ	.sadanimretederp	salecrap	a	etnednopserroc	oremºÃn	o	,axif	alacse	agnol	ed	leniap	moc	,aicnªÃdnopserroc	rop	odajesed	opmet	o	odnanoiceles	,5	eraC	oa	odnanroter	,adiuges	mE	;4	amargonorc	ed
atelpmoc	esauq	o£Ãsnet	amu	"¢ÃD"	o£Ãtob	o	odnarig	onis	o	ragerrac	oir¡Ãssecen	©Ã	,sotunim	ed	rodatnoc	o	rasu	arap	)sa§Ãnadum	samugla	me	sanepa	etneserp(	rodatnoc	)d(	otunim	mu	e	etnatsnoc	©Ã	rolac	o	euqroP	.C	°Â	001	ed	arutarepmet	amu	a	etnetsiser	ret	eved	ªÃcoV	Â¡SE	omsim	el	Odnauc	Etnemalos	ADAZITNARAG	Â¡TS	OTARAPA	ETSE	ED	AQUIRTCÂ	©	The	Dadiruges	Al.sacitsâã	Retacarac	Ed
Acalpal	Ne	y	Launam	La	mujer	Narugif	Solobmâã	S	Soyuc	oniteded	Sesâã	Restaurant	Sol	Nis	Olö³Ã	S	Sadilâ	ƒV	Nis	Pallacursni	Sol.Racifidom	Napopa's	Nasuna	Nasunsuls	Nafseumes	Eshilubils	Fosseums	Eshilupes	Fosunes	Eshilupes	Eshilupes	Eshoseuls	Nafsipse	Foses,	Saceseemims	Escriba	SS	Ssrep	Collar	±	'S	AD	Rativo	Ed	NIF	El	NOC	Y	OTARAPA	EL	REVOM	ARBA	¢	B	¢	A	¢	b	¢	A	¢	b	¢	A	¢	a	¢	b	¢
SELANIGIRO	SOTSEUPER	EDS	OSU	ERPMEIS	AISIUQER	DE	¢	B	¢	SODAZIROTUA	AICNETSISA	ED	SORTNEC	DE	ETNEMAVISULCXE	ESAJÂÍDO	DE	¢	B	¢:	OCITSÂ	©	Will	Modortcele	Ensse	Ed	Dadiruges	al	y	Aicneicife	al	Razitnarag	Araperbmutsoc	Aneub	Route	OMOC	DADIRUGES	AL9	EGAP	83	.OJA	Ed	Rirap	A	Halvi	°	Fa.	Azec	Enoi	Smiloc	Liloc	Smoloc	Lerork	Soan	AHORA,	AZALAG,	WIDALG,
SWALGAUG:	OODAFGASE:	OMOCOUREN	Ed	ED	de	ACAV	Ed	Senrac	Ed	Esab	Nâukovau	es	Noviluqe	³Acipa	Sdagoucide	Adabidel	Adabidiweved	AdabDoved	AdabDoved	AdabDed	Adabdine	Adabdine	ADCIDE	ADCIPOS	ADCIDE	ADABDINE	ADCEDS	AMIX	ADNUECEADA	ELLERER	EMI	WIDYNA	€	€	€	Otarapa	La	mujer	Adacibu	(Sacitsâã	Retacarac	Ed	Acalp	al	edsotad	Sol	Euq	Raborpmoc,	Otarapa	The
Ratcenoc	ed	setna	of	¢	b	¢	.n	¢	italatsni	al	ed	arreit	de	n	Â³Ã	ixenoc	edatlaf	al	rop	soda	±	ƒading	nuer	rop	elbasocs,	nacrancuche	wifiehognos	adipahnde	dese	mutrocroC	adipahnde	wipeho	WIPOSED	ADIPSNOSED	ARPA	que	va	a	ibmat	edeup	©	ES	»será	de	odalitnevÂ«	Lo	nÂ³Ã	icnuf	aL.arudavel	nocsatrot	odnanicoc	neneitbo	ES	soruges	sodatluser:	sertsoP.robasy	otcepsa	AA	de	EEUU	odaretlani	s
AGONNAM	ODANOZAS	OCIOPOUM	NOC	ESRANICOC	Para	una	instalación	de	puesta	a	tierra	eficiente	de	acuerdo	con	las	normas	de	seguridad	vigentes.	Durante	el	uso	del	dispositivo,	los	elementos	de	calefacción	y	algunas	partes	de	la	puerta	del	horno	se	calientan	mucho.	La	selección	de	las	diferentes	funciones	ofrecidas	se	realiza	utilizando	los	botones	de	selección	"B"	y	el	termostato	",	regalo	en	el
panel	de	control.	Uniformes	en	todo	el	horno,	la	cocina	de	aire	y	la	comida	bronceada	de	manera	uniforme	en	todos	los	puntos.	Las	preguntas	frecuentes,	la	clasificación	de	productos	y	los	comentarios	de	los	usuarios	también	están	disponibles	para	permitirle	usar	el	producto	de	la	mejor	manera	posible.	¿Quieres	compartir	tu	experimento	con	este	producto	o	hacer	una	pregunta?	L41	Página
12QUELTHETHETE	HORNO	DIMENSIONES:	TENSIÓN	Y	FRECUENCIA	DE	ALIMENTOS:	230V	~	50	/	60HZ	o	50Hz	2250W	(ver	Capítulo)	Ancho:	43.5	cm	Profundidad:	40	Cmaltura:	32	~	cm.Volume	TI	Horno	útil:	L	56Energy	LabelStandard	2002/40	/	CE	en	la	etiqueta	forn	200	200	2002/40	/	CE	en	la	etiqueta	forn
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Este	dispositivo	se	ha	fabricado	de	acuerdo	con	las	siguientes	directrices	comunitÃ¡rias-	73/23	/	CEE	del	Consejo	de	19.02.73	(baja	tensión)	y	modificaciones	sucesivas;	-	89	/	336	/	CEE	de	03.05.89	(compatibilidad	electromagnética)	y	enmiendas	sucesivas;	-	93/68	/	CEE	de	22.07.93	y	enmienda	sucesiva	Ashes.42	Página	13novo	Horno	incrustado	/	02	-	;seµÃsnetxe	uo/e	seteuqos	solpitlºÃm	,serodatpada	ed
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o	tamb@m	sobrecalentamiento;-	un	dispositivo	intruso	a	nivel	(en	este	caso,	debe	protegerse	el	peA§	que	pueda	ser	peligroso).	Evitar	lo	siguiente:-	tocar	el	aparato	con	partes	húmedas	del	cuerpo;-	usar	en	la	planta	baja;-	tirar	del	cable	de	alimentación	o	del	cable	de	alimentación	el	mod	para	desconectarlo	del	tomacorriente	sin	imponer	³	prias	peligrosas;-	obstruir	los	agujeros	del	ventilador	39	Página
10InstallsA	se	instalará	de	acuerdo	con	las	instrucciones	del	fabricante	y	por	personal	cualificado	profesionalmente.	InoxidLevel	puede	estar	manchado.	Fui	a	la	Reparación	de	la	Señora©	para	solicitar	un	servicio	gratuito	de	reparación.	Página	6Consejos	prácticos	para	cocinar,	para	recoger	grasa	y	evitar	fumar	Juegue	a	una	bandeja	en	el	primer	nivel	de	abajo.Importante:	cocinar	en	la	rejilla	con	la	puerta
del	horno	cerrada	para	lograr,	junto	con	los	mejores	resultados,	un	ahorro	significativo	de	energía	(aproximadamente	el	10	%).	Cuando	se	utilice	esta	función,	se	recomienda	colocar	el	termostato	a	200ºC,	ya	que	es	una	condición	ideal	para	el	rendimiento,	que	es©	basada	en	la	radiación	infrarroja.	Secar	con	un	paño	suave.	El	precinto	de	goma	que	rodea	la	abertura	de	la	bocina	asegura	que	funciona
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